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82 suscribe d este Boletin en la im-
prenta de su editor, calle de la Tri-
nidad, nim. 10, d 8 rs. al mes para
los suscritores de esta ciudad puesto
en gus casas , y 10los de fuera fran-

¢o de parte.
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ARTICULO DE OFICIO.

Gageta de Madrid numero 2041.

Deseando dar al capitan general de ejérci-
to D. Baldomero Espartero, dugue de la Vic-
toria, general en gefe de los ejercitos reuni-
dos, un solemne y relevante testimonio de mi
alto aprecio por la reciente conquista de la im-
. portante plaza de Morella, glorioso resulta-
do de una serie de operaciones militares tan
habilmente conducidas como valerosamente
ejecutadas con que aquel esclarecido caudillo
ha aumeotado les titulos que de antemano Je
habian hechoacreedor 4 la gratitud aacional,y
digno de mi particular benevolencia, como
Reina Regente y Gobernadora del reino 4 nom-
bre y durante la menor edad de mi escelsa
Hija la Reina Dona Isabel 11, de conformidad
con ¢l parecer del consejo de ministros, vengo
en conferirle 1a insigne orden del Toison de
Oroj; siendo al propio tiempo ni¥ Real volun-
tad que al titulo de duque de 1a Victoria agre-
gue en adelante »y de Morella.” Tendréislo
eatendido, y dispondrejs lo necesario®8 su
cumplimieato. = Est4 rubricado de la real ma-
no.== Dado en Palacio 4 3 de junio de 1840.=
A D. Evaristo Perez de Castro, presidente
del consejo de ministros, '

Canmovido el tierno corazon de S. M. Ia
Reina Gobernadora 4 la importante noticia de
la rendicion de Morella, ha querido mostrar
en esie dia la g atitud que le merece el esfor-
zado ejército y su magndnimo caudillo, coro-
nfidos con el laurel de cien victorias.

Y como dignos representantes, de sus anti-
guos compaieros de armas, ha escogido S. M.
4 los ilustres invélidos, 4 quienes sc ha digna-
do dar en el cuartel de Atocha uoa espléndida
Comida servida por los criados'de la Real casa

Jueves 11 de junio de 1840.

8 cuartos

Sale los maries, jueves y sdlades.

Las reclamacionesdeberdn dirijirsed
su editor, francas de porte , sin cuyo
requisito no serds recibidas.

OFICIAL DE TOLEDO.

con la munificencia propia del alto objeto 4
que se dedicaba.

Durante toda ella resonaron en el salon
varios aires guerreros que alternaban las mi-
sicas del Real cuerpo de alabarderos y del ba-
tallon de la Reina Gobernadora.

A las seis y media de la tarde llegaron al
cuartel §S. MM. y la Serma. Sra. lofunta
Doiia Maria Luisa Fernanda acompaiadas de
la Sra,"marquesa viuda de Santa Cruz,aya de
S. M., de la Sra. duquesa de la Victoria y gen-
tiles hombres.

Salieron 4 recibirlas los sefiores secretarios
del Despacho, seiior duque de Zaragoza , gefe
del establecimiento, y seiores capitanes gene-
rales de Madrid; y de lIa Guardia Real, quie-
nes acompanaron hasta el salon del banquete
4 5S. MM.

En €l se dign6 honrar la mgsa con su pre-
sencia 5. M. la Reina Gobernadora, colocando
4 su derecha 4 su augusta Hija, y 4 la 1zZquier-
da la Serma. Sra. Infanta. Todo el acempaiia-
miento se sent6 tambien 4 uno'y otro lado,

Esta afectuosa demostracion hagcia radiar
los semblantes de jubilo; mezclando los héroes
veteranos copiosas lagrimas de gozo con los
manjares.

Entonces el sefior ministro de 1a Guerra,
conmovido 4 la vista de tap tierno especticu-
To, con el ardor caracteristico, de un honra-
do militar que sabe apreciar el alto honor que
entonces le cabia al ejército espaiiol, arrebata-
do de hirviente entusiasmo pronunci6 un brin-
dis; que S. M. se digné permitir 4 su' Real
Persona, _

S. M. le mand$ ¢n seguida brindar en su
Real nombre por el heréico ejército y por su
invicto gefe el duque de la Victoria. SS. MM.
y la Serma. Sra. Infanta llevaron la copa 4 sus
labios mientras sps ojos se revéntaban en llan-
to de teroura.
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Dejaron S§S. MM. el salon, traslad4ndose
con toda la comitiva 4 la iglesia de Alocha,
en donde se postraron con humildad ante el

Dios de las victorias.

Volvicron despues 4 la mesa, que estaba:

va cubierta de postres,cuando lleg{'} tin veterano
::Ec-gn en esta campana, conducido pot OLro
m:hpaﬁem mutilado Lamhir:_n., ¥ past rado an-
te los pies de S. M. le ofrecio wd” herinose ra-
millete, que la Reina Madre qu1s0 que su au-
gusta Hija recibiese coo sus Reales manos, que
beso con ardor el infeliz soldado.

A las ocho y media se retiraron SS. MM.
con tode su acompanamiento en medio de un
pitblico numeroso que con ansia esperaba ver
salir 4 este dogel de bondad.

Las mas gratas reflexiones se agolpan 4
nuestra imaginacion. El ejército espanol, que
confia en ser de tal manera recompensado por
la mejor de las Reinas, prodiga su sangre en
las batallas, y no ve la muerte ante esta imaé-
gen seductora. Sublimes pdginas tieoe reserva-
das la historia 4 la inmortal Cristiia; pero si
esta puede ceder 4 algunas en brillantez y
grandiosos resultados, tal vez & nioguna en

sensibilidad y ternura.
hd
ST T ST T VTS ONEG) Sy

VARIEDADES.

ELABORACION DE LA MANTECA DE VACAS.

Debe observarse en la leclierfa, donde se fabrica en
granCe la manteca, la mas perfecta regularidad en todo,
y hacerse cada coss en el momento conveniente, sin
apresurar ni diferir la ejecucion, porque uno y otro
perjudica 4 la eslidad de los productos.

Tambiva es conveniente cbservar ciertas reglas en
Jas manipulaciones que sufre la leche desde que se orde-
fia hasta quc de ella se saca la cremao, teoles son su frans-
porte , modo de colarla, la formacion y separacion de la
nata 6 crema. Lo comun es que al ordeiiar la leche se
reco’a en cahos \f otras vasijas y sea conducida inmedia-
tamente 4 la lecheria, si se halla prdxima, y vertida en
tinas bsstante grandes para contener muclios cubos. Pe-
ro este método, sunque admitido con bastante generali-
dad, es conocilamente desventajoso; primero, porque el
mezclar Ja leche de todas las vacas es perjudicial 4 los
intereses del establecimiento en muchos casos, y se-
gundo porque trasvasando muochas veces la leche se
forma espuma qoe se opone al facil desprendimiento
de la crema, y ademas se establecen corcientes eléctri-
cos que scelersn su cosgulecien. Mucho mas; perjudicisl
es aun el trosladar la leche 4 larga distanciag entonces
la sgitacion que sufre hace que dé mencs crema y peor.

No queremos entrsr en pormencres intildes scerca
del modo de colar la leche, porqoe es coss sl alcance
de cualquiers, pero i advertimos que debe hacerse de
modo que po se levante espuma. Beguo ¢l Hockor Ander-
son debe colsrse estanlo son calicate, porque dice
que la leche liis y agituda por ora lurge traslacion pro-
duce mencs y peor crema que la colade inmediatsmente
despues de ordefinda. Sin embargo, en pocas partes se
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observa esto y en casi todes las grandes lecherfss se dq
tiempo 4 la leche para enfrisrse antes de colarla; no
siendo rare que se siga uns prdctica contraria, esto es,
que se la enfric rdpldamente metiendo en agua fria les
vasijas que l* contiepen, Bpeno seria coler con s&para-
cion la leche de cads vaca, porque de esta mapera era
ficil obecevar Jasicualidades de la leche quscada una pro-
dacla y las variaciones que ocssionasen en los productos,

Despues de colada , se deposita la leche en lebrillos
6 barreros, que se coloean com tiento y precaucion en
el parejé que deben ocupar; se limpian las manchas de
leche que hayan caido en los bordes de aqoellos), y se
retirao lsatinis, coladores y demas utensilios de que se ha
becho uso. Lo comun esque los barrefios se pongen sobre
banquetas en el invierno y sobre el svelo en el verano.

A las 34 horas ha subido ya la crema cuando la
temperatura es de 10 ¢ 12 grados; pero puede retrasarse
hesta las 36 horas. A una temperatora mas elevada se
forma antes pudiendo recogersg 4 las 12 ¢ 16 horas, y
otro tanto sucede cuando el tiempo estd tempestuoso;
pero 4. la temperatura ordinaria psrecen necesarias 24
horas para la completa separacion de la erema.

La" primera porcion de esta, es decir, la que sube
primero d la supetficie, es de mejor calidad yunds abun-
dante que la que sube despues en el mismo espacio de
tiempo, la que sube en el segundo intérvalo es mejor y
mes abundonte que la del tercero, y asi va decreciendo
en cantidad y calidad.

Para obtener una crema abundante, fina y delicada,
conviene no recogerla sino de la leche que se ha ordefia-
do la tltima y separar la que sube primero § la super-
ficie, Si se quieren obtener, dice .dnderson, mantecas de-
licadas y finas, es necesario, siendo la temperatura mo-
derada, separar la crema 4 las 6 4 8 horas.

La leche muygruesa ddé menor cantided de crems,
pero de mejor calidad: se logra en tal caso mayor pro-
ducto mezcldndels coo uoe tercera parte de agua, pero
entonces no ¢s tan, bueru.

Conviene que los vasos en que la leche se deposite
presenten mucha superficie ; entonces se forma la crema
con mayor facilidad, por la migma razon debe ponerse en
eadauno tres ¢ cuatro pulgadas de liquido. En Inglater-
ra se sirven de uias vasijas muy plsnas, que no pueden
contener mas de una pulgada de liquido.

Puede acelefrse la separacion de la crema por medio
del calor artificial. Asi se hace en las lecher(as de Isigny
y en otros paises, no cbstante haber observado que se
obtiegen meaos productos y que se enrancia facilmente
la manteca. .

Es importante determinar cudndo se debe separar la
grema, si es que no se hace segun se va formando. Los
pareceres se hellon divididos sobre el particular, creyendo
unos que conviene dejar egriar y coagular la leche antes
de quifar la crema, y otrus al contrario, que debe pro-
cederse 4 esta operacion antes de manifestarse la acvidez-

El ihomento que debe aprovechsrse es aquel en que
la erema se halla reanida en la superficie sin haberse
menifestado aun accidez, En algunds puntos de Holanda
se separa d las 12 horas y lo mismo ee hace en Holstsio,
Ia Suiza y la Lombardia ; pero debe variar eegun el cli-
ma,anticipdndoleen los cdlidos y reteasdndoleen los frida.
La sefial generalmente empleada para conocer que es-
td completameénte Formada la crema €8 apretar un po-
co con &l delo su superficie; cusndo se le retira sin ha-
betse manchado de lethe es indiclo de que todu la man-
teca ha subido ya. Debe separarse la crews por la ma-
drogada 6 por la peche en el yerano, y conviene teaer
mucho cuidado cusndo el tiempo estd tempestuoso por-



que entonces I leche #e coagula n’ﬁmﬂ y ¢8 pre-
ciso separazls sl momento. = =

Tres modos diversos by de separar la crema; 19 co-
locar ¢! lcbrillo sobre el borde de una binqutia, y des-
poes de romper un poco la nata coa la yema del dedo,
inclinarle con cui _
vasija destinada al efecto: 22 valiéndose de lebrillos per-
forados cerca de su fondo, en este caso se guita el tapon
y sale toda la leche quedando lu nata sols; asi se huce
en loglaterra: 3¢ quitendo la crema cop upe grande cs-
pumadera. Esta operacion requiere destresa y hibito es-
pecialmente cosndo se ejecuta de esta §ltima maners,

Despues de separada ls crema, se deposita en vasos
destinades 4 cootenerls hasta que se haga la manteca,
pudiendo conserverse de este modo tanto mas tiewpo
cusnto mayor cuidado se haya tenido de bo tomar con
ella cantidad alguna de leche. '

Separada la crema segun queda espuesto,ise procede
despues 4 ls sepsracion completa de la mantecs por me-
dio de la sgitacion 6 movimiento. Hdcese esta operacion
depositando la crema en una manlequera, instrumento
coya forma y mecanismo varfa en cada 'psisy pero que
siempre se compooe 1? de una vasija 6 especie de barril
construido de enciea ¢ otra madera, y 2¥ de un palo
con un disco d rodaja em su estremo & wanera de mo-
linilio, ¢ bien de un eje con una ¢ dos planchasen for-
ma de cruz, mecanismo sudlogo y adecuado sl objeto
que es ¢l de agitar 6 mover la crema contepida en la
mantequera. lodiil y cansado seria dar aqui uvna des-

cripcion minuciosa de las varias manteqoeras quese han

inventado. La mas ussda en todas los paises, es una es-
pecie de cubo mes ancho por sbsjo que poA:rribl., de

cosa de dos pies de altura y formado de encina,de abeto

d otra madera: su sbertura de entrada secierra con una

rodaja, perforada en el- centro para dar paso 4 un palo

destinado 4 batir la crema, cu}u estremo inferior pene-
tra en la cavidad de la _ninugptnﬂz' lleva sdlidamente
poida uoa rodajs boradada en verios puntos. Ademus de
ls maoteqoera, son ecesarios para Ja claboracion de la
manteca, tamices ¢ coladores que sicven para colar Ja
crema 6 filtrar la especie de sucro que queds. despues

‘sscala ’gqheiln, barredos , horteras G otras vasijas para

g t en ellas la mantecageocharopes 6 paletss para
batirls 6 smasarla 4 fin de privarla del suero y de sa-
Isrla cop iguuldad, voa prensa pequena de madera, un
Piloo para comprimirla despues de pyesta en barriles, y
una caldera para fondicla. il .

~ Puesta ya Ia nata 6 crema en la mantequera, se
procede 4 batirla ¢ agitarla con el fin de que la manté-

€a so separe. Debe procurarse siempre gque ¢l movimien- *

to comunicado al instromento con que se bate ly crems,
ses moderado , igusl, uniforme y.continuado sia inter-
‘ropriop 1 cusndo ol movimiento es demasindo leato o in-
terrumpidko, se retarda Ja operacion y dé poco producto,
perque l; manteca vuelve 4 disolverse en el suexo:enan-
do por ¢l contrario peca por ser muy vicleato y aceloras
"do ss¢a la mantecs up gusto desag 3Mlﬁ:${1| ::jnr Y
“poca consistencis. Para hacer emta

esta_miripplacion ‘eon re-

tidad', es pefedifio (en'la mad ra coman ) si-
ity lujlr alternativa te el palo odo qnh la
rodaja G disco de su estremo ch nu"qi nfe con ¢l

foado de la snaotequesat en el verano debe ser ¢} mo-

vimienro muy leato y regular, y en el invierno mas vi.
¥ y spstenido. pame 4 iy sk ald

- -ﬁ*g.l sonido que 1emlita de la agitacion de la eu.,;‘
'.sTnpcmd- se reune la moateca; ol principio es
oquel sordo y

profando, como prodacido por un cueego
i8S capeso, perc segun que ldellgll ll_ ,_opqu‘l_ﬂ o0 ha- §

dejando caerla leche en cuslquier

(3)

ce mas claro y foerte, efecto de que ls mantecs se vq
separsndo y queda svlo la parte liquida d soers. Debe
contisuarse baticotlo hasta que sea muy noteble lo fi-
bertad con que s¢ mueve el batidor en ¢! interior de la
mauatequera, Por fin se continda banta tanto que 10da
la maoteca queds pegads & las paredes de L maatejoe.
ra; procediendo eatooces & recogerls, La crema tarly
mas 6 menos ea convertirie en mantecs segun s estacion,
la forma y mecsnismo de la mantequera y otrss va-
variss citcunstancias, Ep verano basta por lo comun
media diora ¢ poco mas, pero eo invicroo hay cascs en
que no sleanza wedio dia. [;a temperstora mas favors-
ble para batir la manteca, es la de 11 6 15 grados del
termometro centigrado ; si es wayor dismiogye la coa-
sistencia y es meoor e producto y de peor calidad.

Despues de sepgrada la maateca , como siempre que-
da vuida 4 ells cierta parte de suero, son necesarios al-
gunoos procedimicatos para privarla completamente de él
y dejarla en completo estsdo de pureza. Coa este objeto
se la echa en barrefios 0 coloca sobre banquctas gojadas
con agua fresca y se la estiende con vn cucharon ¢ ona
paleta de madera , esprimiendo y sobdndols bica repeti-
das veces, afladiendo de cusndo en cusnde una corta
cantided dyg agua para que suelte todo ¢l suero que con-
tenga. Otras veces la manteca se amasa con las manos,
¢ s2 emplean rodillos 6 cilindros de madera para compri-
mirla sobre un bance ¢ uos tabla, y en algonos paises
se liace esta operacion sin mezclar agua, gerque supo-
nen que este liquido arrastra consigo usa parte del aro-
ma y del color de la manteca.

Hégase de un modo 6 de otro, es muy importante
que la manteca quede pura, sin cantidad alguna de sue-
ro , porque de lo contrario es menor sa duracion: esta es
la razon por qué algunos la prensan. Despoes de haberla
comprimido y sobado se la estiende sobre uns mess , y
se la enjugas con un pafie limpio y seco procediendo en
seguida, bien 4 dividirla en rolloe, 6 tortas de determi-
nado peso, bien 4 depositarla en toneles, pellejos, veji-
gas &,

La manteca se ssla por lo comun cortdndols en re-
banadas que se colocan sobre una mesa y espolvorean con
sal, volviéndolas 4 reunir despues y & amatar : esto pue-
de hacerse antes de putificarla del suero ¢ despues.

Es muy comun la costumbe deafiadirla a!guna subs-
tancia que la dé color; tales son la flor deila maravilla
macerada y convertida em pulpa, el jugode la chirivia,
el azafran y otras; en tales casos el priafipio colo-
rante se deslie en una corta porcion de crema que se
mezcla despoes con la que ya estd en la ltlltquerl pa-
ra hacer la manteca.

Twamley elogis mucho, para comsservar y salar la
manteca, una composicion formada con una parte de
szucar , otra de nifro y dos de sal coman ; todo perfec-
tameante molido; para una libra de manteca se pone una
onza de esta me:cfl., despues de pﬁr-di y‘qmlh del
suero. La mantecs prepatada de ests manera ticoe 4 los
quince diss o gusto esquisitd y puede conservarse mu-
chios aifos. ( Boletin del Castellanb.)

EL TABACO.
Lewrilla: -
No hay ¢osa como el tabaco,

{Oh, bjen hays el primer saco
fie alld de rejion cstrafia

LTV
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tal regalo trujo 4 Espafial
Con mas gozo lo consume
que el moscatel y el aloque,
sca en polvo, ¢ sea en bume,
Boy tabequista in uirogue.
Para abrir el apetito,

;nga W pulﬂ'ln! '
Despues de apurar el jarre,

i Venga un cigarro,

Segun yo sleanzo y discurre,
el tabaco como el burro, ...
con perdon sea del nombre,
son los amigos del hombre,

{ Entrele V. d on pancista

que tomns 4 pasto el rapé!

Como el trianfo del carlista

para €l es cosa de fé,

dird aunque dé en el garlito
; Paya un polvite!

Y para eso de fumar
pnadie como un militar.
; Y al tabaco llaman vicio!
El le alienta en el servicio;
con €l corre 4 la victoria.....
#i hay un gefe que le guie
por la senda de la gloria:
v gsclama cuando se engrle
contando el triunfo bizarre,
- Venga una cigarro!

El rapé en dorada caja
para un ministro es alhajs,
Si el vieato sopla feliz ,
sorbe ufana su nariz:
aunque se Cu:rms en cl oclo
el polvo le da opinion:
con ¢l hace su megocio,
¥ #i acerba oposicion
le condena 4 voz en grito,

i#aya un polvito!

No importa que un genseral,

sin dar batalla ecampal,

pierda su trop#y su homot.....,
como él sea fomador.

Lejos del fiero enemigo,
‘en segura carabana

siempre llevard: consigo

ricos purcs de la Habana;

¥ iieotras trionfa bizarro,

j Vemga un cigarro!

Y sin el polvoe frecuente
iC6mo § tanto penitente
daria audiencia un vicario
en hondo confesomaria?

Si del crimen en ol lodo

un pecador le borroiiza,

polvo y 4 Roma por todo;

S| beata asustadiza

el rostro asoma contrito,
i¥aya un polvito!

Antes reagpcidra al sol
qoe al tabaco an espafiol.
El fomenta su desidia
digna, por cierto, de envidia
Fuma, se hace el remolon,

(¥)

{'l toderdice : ; qué importa?

no le falta razon,

rque la vida es tap corta....
uede como quiera el carro,
j¥enga un cigarro!

Y ya las hembras tambien
tomen polvo 4 tutiplen ;

mas de ona pesadombre
es ahorra esta costumbre,
Asi | en medio de sus quejae
contra el hombre y su falsia,
coando llegaren 4 viejas
podrdn decir today/a:
i El Sefior sea bendito!

iPaya un polvito | ™

¢ Quiéa sl primero que llega
un polve, un cigarro niega?
i Oh comercio :f mas socizl!
i A quién no haces libersl?
Mas de woa fortuna loca
por ua polvito comienza;
{Y con pn poro en la boca
ddnde hay temor ni vergiienaa
; Ob qué placer infinito!
i¥aya un polvitol

; Pase la bota!

; Aire £ la jota!

i Suene el guitarro! :
jVenga un cigarre! ( B.=Alea.)

e e i O e ———
~AVISOS.

Be halla vacante la!plaza de cirujuno de la villa de
Torrijos, capital desu partido, en la provincia de Toledo.
La poblacion se l:un_:nFonq de 500 vecinos, y la dotacion
avoal para dicho profesor la de 400 ducados pagados por
trimestres , prévia derrama al vecindario segun Ia ley de
3 de febrero de 1813, sumentdndose en beneficio del
sgraciado lo que cootrate con el cabildo sacramertal,

‘hospital de Trinidad, y forasteros residentes en la mis-

ma. Los aspirantes dirijil‘n sus sclicitodes , francas de
perte, el presidente d secretario de syontamiento en tée-
mioo de uo mes, que ee entenderd cumplido el diez de

- jolio mas proximo, sirviendo de norte para la contrata

lss condiciones bajo que fue admitide el que lo desem-
pefia hasta fin del corriente. =

- En la villa de Rielves so subastan 450 fanegas de
‘tierea gn Tastrogera, trigo y cebads, con buen abrevade-
‘1o al cuyo remate se celebrard en las cosar de ayun-
tamicnto, el dia 21 de los corrientes, £ las diez de s
~mafispa bajo las condiciopes que en el acto estaran de ma-
nifiesto. -

St et £ 1 4
propis del 8r. opter
e 20 Ot pore pano y labor, y o se-
irén sus proposiciones 4 Madrid, direc-
tamente & ) St. Excmo. wiis &

En el estsblecimiento de vacas, sito en le hoerta de

San José, 'se vende leche 4 doce cuartos, y pera que el

piblico pueda disfrutarlo con mas comodidad se deepi-
cha por las mafianss en esta cinded , calle de e Mag-
dalens , ndm. 1§, & catorce coarted el cuartillo , desde
la bora de las cinco en adelante. .

Toledo: Imprenta del Editor D. J. de Cea.
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